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INFORME.

En la discusion y aprobacion de la Norma Técnica Obligatoria Nicaragiiense denominada NTON

03 027 — 17 LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. LECHE CRUDA (VACA).
ESPECIFICACIONES, participaron los representantes de las siguientes organizaciones:
CANISLAC Oscar Lopez
CANISLAC Willmer Fernandez
CANISLAC Ariel Cajina
FAGANIC Leonardo Garcia
CONAGAN Carlos Mercado
BAGSA Lucia Pineda
LALA Amilcar Sanchez
NILAC Diego Velasquez
GRINSA Ulises Gonzalez
CENTROLAC Néstor Zamora
CENTROLAC Domingo Guido
NICACENTRO Sandra Barrera
NICACENTRO Eddye Zeledon
NICACENTRO Alvaro Nufiez
PROLACSA Joel Mora
STABILAK Alvaro Velasquez
PRODICSA Julian Gémez
CENCOOPEL RL Aris Mejia
COOPERATIVA SAN FELIPE Horacio Bonilla
COOPERATIVA SAN FELIPE Francisco Rivera
INDEC Gustavo Ortega
INDEC Freddy Hernandez
CADIN Andrea Almanza
UNA José Rocha

IPSA Ulises Roque
IPSA Carlos Ortega
IPSA Julio Cortés

IPSA Santiago Rodriguez
LABAL Francisco Pérez
MIFIC Karla Brenes Sirias

Esta norma fue aprobada por el Comité Técnico en su ultima sesion de trabajo el dia 19 de mayo del

2017.
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1. OBJETO

Establecer las especificaciones técnicas, que debe cumplir la leche cruda de vaca destinada al
procesamiento.

2. CAMPO DE APLICACION

Aplica a la Leche cruda, que no ha sufrido ningin proceso adicional excepto la filtracion y
enfriamiento.

3. DEFINICIONES

Para los propdsitos de este documento, aplican las siguientes definiciones y términos.

3.1. Leche. Secrecion mamaria normal de animales lecheros, obtenida mediante uno o mas
ordefos sin ningln tipo de adicion o extraccion, destinada al consumo en forma de leche. Liquida
o0 a elaboracion ulterior.

[Fuente: NTONO3 100-12/ RTCA 67.04.65:12].

3.2. Leche Cruda. Es aquella que no ha sufrido ninguin tratamiento o solamente ha sido
filtrada, enfriada y libre de calostro.

[Fuente: CAC/RCP 57-2004 MOD].
3.3. Leche Fria. Leche cruda enfriada hasta 4°C.

3.4. Calostro. Es la leche de la vaca que no se considera apta para consumo humano, obtenida
de los quince dias anteriores y ocho dias posteriores del parto.

3.5. Centro de recepcion de leche cruda. Lugar o edifico empleado para el recibo y
enfriamiento de la leche cruda para su posterior procesamiento.

4. DISPOSICIONES GENERALES

4.1. La leche cruda debe estar limpia y libre de calostro, trazas de residuos quimicos, metales
pesados, residuos extrafios y plaguicidas.

4.2. La leche cruda no podra haber sido sometida a tratamiento alguno que disminuya o
modifique sus componentes originales.
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5. ESPECIFICACIONES.
5.1. Clasificacion de la Leche Cruda.

5.1.1. Laleche cruda se clasifica en Clase A, Clase B, de acuerdo a recuentos microbiologico de
tabla N°1. Y Tiempo de reduccién del azul de metileno (TRAM) de la tabla N°2.

5.1.2. La leche cruda que no cumpla con las especificaciones de Clase A y Clase B, se considera
Clase C.

5.1.3. La leche considerada Clase C, no debe ser utilizada para el proceso industrial de la leche
fluida.

5.2.  Caracteristicas Organolépticas.

Organolépticos: La leche cruda debera estar exenta de color, olor, sabor, y consistencia, extrafios
a su naturaleza.

5.2.1. Aspecto: Debe ser homogéneo, libre de materias extrafias.
5.2.2. Color: Debe ser blanco, opalecente o ligeramente amarillento.
5.2.3. Olor: Caracteristico, sin olores extrafos.

5.2.4. Sabor: Caracteristicas ligeramente dulce.

5.3.  Especificaciones Microbiologicas

Tabla 1 Limites Maximos de UFC en la leche cruda.

Clasificacion Clase A Clase B Clase C
Especificaciones Hasta 400, <1,000,000 ufc/ml [<1,500, 000 ufc/ml
microbiologicas 000ufc/ml

5.4. Pruebas TRAM (Tiempo de reduccion del azul de metileno)

Tabla 2. Tiempo de reduccion del azul de metileno.

Escala de Clasificacion Clase A/Leche fria Clase B/Leche fria Clase C/Leche fria

Requisitos. Tiempo en horas | >4,5h <4,5h y >2,5h <2,5h hasta
de Reductasa
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5.5. Caracteristicas Fisico Quimicas Tabla 4.

Caracteristicas Minimo Maximo
Densidad a 15 °C (Gravedad especifica) 1,029 1,033
Densidad a 20 °C (Gravedad especifica) 1,028 1,033
Materia Grasa % m/m 32 -
Solidos no grasos % m/m( g/100g) 8.3 -
Solidos Totales % m/m ( g/100g) 11,5 -
Acidez expresada como 4cido lactico % (m/v) 0,13 0,17
Ph 6,6 6,8
Impureza macroscopicas(sedimentos)(mg/ SOOCm3 ) 3,0
norma o disco )
Indice criocopico - 0,530 °C -0,510°C
(para recibos individuales por fincas) (-0,550 °H) (-0,530 °H)
indice de refraccion 20onD 1,3420 -

IPrueba de alcohol

No se coagulara por la adicion de un
volumen de 75 % alcohol.
Volumen-75 a 78%

Presencia de conservantes Negativa
Presencia de adulterantes Negativa
Presencia de neutralizantes Negativa

5.6. Pruebas de control

Se realizaran pruebas de control en los centros de recepcion de leche cruda de acuerdo a lo

siguiente:
5.6.1. Caracteristicas organolépticas
5.6.2. Aspecto

5.6.3. Alcohol

6. DEROGACION.

Esta norma deroga y sustituye a la Norma Técnica Leche entera cruda 03 027 - 99 publicada en el
Diario Oficial La Gaceta, No. 60 del 26 de marzo del afio 2001.
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7. OBSERVANCIA

La aplicacion y vigilancia de esta norma estara a cargo del Instituto de Proteccién y Sanidad
Agropecuaria IPSA.

8. SANCIONES

Se sancionara de acuerdo a lo establecido en la Ley No 291, Ley Bésica de Salud Animal y
Sanidad Vegetal y su Reglamento, publicada en la Gaceta N° 43 de 2015.

9. ENTRADA EN VIGENCIA

La presente norma técnica obligatoria nicaragiiense entrard en vigencia a partir de su publicacion
en La Gaceta, Diario Oficial.

-ULTIMA LINEA-
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